
Menù
Antipasti

Primi (le nostre paste sono tutte fatte in casa)

Antipasto ALVARO                                                                                     15
Assaggi misti di alcuni antipasti e fantasie dello chef                  
 
Tagliere di salumi e formaggi                                                                 18
 7, 12

Aliciotti fritti con fonduta di pecorino e terra di olive nere             10
 1, 3, 4, 7

Tris di pallotte “Cacio e Ova” con pomodoro, zucca e cicoria          7
 3, 7                    
 
Tartare di manzo con polvere di tuorlo d’uovo marinato                 14
1, 3, 10                 

Carciofo ripieno di coratella coperto con lardo fuso                           8
9, 12                           

Polentina dorata con baccalà mantecato                                           10
 4, 7

Bao ripieno di Trippa alla Romana, pecorino e menta                        8
 1, 7, 9, 12

Maritozzo con patè di fegatini e puntarelle al profumo di                 8
mandarino                                                                                                          
1, 3, 4, 7, 12

Caserecce “Ritorno al Futuro” - Panna, piselli,                                      14
prosciutto di Praga e finferli                 
1, 3, 7, 12

Vellutata di porri e patate con crostone di pizza e salsiccia            13
 1, 3, 9                                                                                               

Gnocco alla puttanesca di moscardini                                                   15
 1, 3, 4, 9, 12, 13 

Lasagnetta al ragù di agnello e carciofi                                                   14
1, 3, 9, 12

Spaghettoni Alvaro della tradizione                                                       12
(Carbonara / Amatriciana / Gricia / Cacio e pepe)
 1, 3, 7                                    



Secondi

Contorni

Polpette di vaccinara dorate, sugo da inzuppo, pecorino e             14
cacao amaro
1, 3, 7, 9  
                                                                         
Bombette di capocollo con purè e riduzione di vino rosso              15
6, 7, 12                                                                                                       

Guancia di manzo brasata                                                                            17
7, 12 

Costolette d’agnello in crosta di mandorle, carciofi fritti e             18
MayoNera                                                                                                           
1, 3, 8
                 
Umido di porcini* con tomino piastrato e polvere di tuorlo             16
d’uovo marinato
3, 7, 12

Baccalà in crosta                                                                                             18
1, 4, 7, 8

Carciofo alla Romana                                                                                      6
                                                                                               

Cicoria ripassata                                                                                                5
 
                                                                                       
Chips di patate                                                                                             4

Chips di patate cacio e pepe                                                                       5
7

Patate al forno                                                                                                   5

Cestino di pane fatto in casa                                                                    3
1



 (tutti i nostri dolci sono realizzati con prodotti senza lattosio)

Dopo il dolce segue il ...

Dolci fatti in casa

Caffè                                                                                                                         2

Ludum passito di Marco Carpineti                                                                 7              
 

Passito di Sicilia - Colosi                                                                                    5

Vin santoSpirito Frescobaldi                                                                           5
  

Limoncello/Sambuca                                                                                       4        

  
Amaro del capo/Rupes/Lucano/Montenegro/Di saronno               4

Jefferson / Formidabile                                                                                   6

                                                                                                                                                    

Tiramisù                                                                                                    5
 1, 3, 7, 

Strudel di mele e cannella                                                                        6
1, 3, 7, 8
 
Tortino al cioccolato fondente dal cuore caldo                                  7
 1, 3, 7, 8, 11, 12

Tozzetti da inzuppo con crema pasticcera                                              5
( o con vin santo, 8 )
1, 3, 7, 8, 12

Millefoglie alla crema chantilly                                                                   6
1, 3, 7

Sporzionamento torta                                                                                  1



1 Glutine    2 Crostacei     3 Uova          4 Pesce      5 Arachidi       6 Soia         7 Latte

8 Frutta a     9 Sedano   10 Senape     11 Semi di    12 Solfiti     13 Molluschi   14 Lupini
   guscio                                                        sesamo

ALLERGENI

Specialità dello chef

I prezzi esposti sono espressi in  

I nostri primi piatti  possono essere fatti con pasta senza
glutine

Via Castelnuovo di Porto, 4
00191  Roma

Tel. 3514389675 - 0695582995

info@alvaroristorante.com
www.alvaroristorante.com

In mancanza di prodotto fresco, potrebbe essere utilizzato 
un prodotto surgelato 


