
Carta dei Vini



SPUMANTI / SPARKLING WINES                                                                                     REGIONE                         €

BIANCAVIGNA - Prosecco DOC, Extra dry                                                                               Veneto                                20
Glera. Alc. 11,5

BIANCAVIGNA - Prosecco DOC Rosé Extra Dry                                                                     Veneto                                22
Glera 90%, Pinot Nero 10%  Alc 11,5

LO SPARVIERE - Franciacorta DOCG, Cuvée n.7 Brut                                                           Lombardia                         38
Chardonnay - 36 mesi sui lieviti.  Alc.12,5

LO SPARVIERE - Franciacorta DOCG, Rosé Monique Extra Brut                                         Lombardia                         42
Pinot nero - Oltre 24 mesi sui lieviti. Alc. 12

LO SPARVIERE - Franciacorta DOCG, Cuvée n.7 Brut MAGNUM 1.5lt                                 Lombardia                         89
Chardonnay - 36 mesi sui lieviti. Alc.12,5

CARPINETI - Metodo classico - Kius Brut                                                                               Lazio                                    31
Bellone, 24 mesi sui lieviti. Alc. 12,5 

BIANCHI / WHITE                                                                                                                     REGIONE                          €

JERMANN, Pinot grigio                                                                                                              Friuli V G                             37
Alc.13

CANTINA PUIATTI, Ribolla gialla                                                                                             Friuli V G                             26
Alc.12,5

CANTINA PUIATTI - Friuli DOC                                                                                                 Friuli V G                             26
Sauvignon blanc Alc.12,5

ANGELO NEGRO - Roero Arneis Riserva DOCG,                                                                  Piemonte                            34
Arneis Alc. 14

MARCO CARPINETI - Capolemole Bianco                                                                             Lazio                                    24
Bellone. Alc.13,5

FONTANA CANDIDA - Frascati Sup. DOCG, Santa Teresa                                                  Lazio                                    23
Malvasia del lazio, Trebbiano, Greco.  Alc. 13,5

CASALE DELLA IORIA - Passerina del Frusinate, Colle Bianco                                          Lazio                                    18
Passerina Alc. 13    

ARNALDO CAPRAI - Poggio Belvedere                                                                                  Umbria                                24
Grechetto, Alc 12.5

PASETTI - ABRUZZO DOC, Colle civetta                                                                                   Abruzzo                               26
Pecorino. Alc. 13

ANTINORI - Bramito della sala                                                                                               Umbria                                38
Chardonnay, 5 mesi in barrique. Alc. 12,5

PAOLOLEO - Cala luna                                                                                                               Puglia                                  24
Fiano. Alc. 13

PAOLOLEO - Numen                                                                                                                  Puglia                                   32
Chardonnay. Barrique e acciaio Alc. 13

COLOSI - Salina bianco                                                                                                             Sicilia                                    27
Cataratto, Inzolia. Alc. 12,5



ROSATI / ROSE’                                                                                                                                  REGIONE                        €

ANGELO NEGRO - Langhe DOC, Prima Rosa                                                                                 Piemonte                          25
Nebbiolo.  Alc 12,5

ROSSI / RED                                                                                                                                          REGIONE                        €

ELENA WALCH - Alto Adige DOC, Merlot                                                                                        Trentino A.A.                     31      
Merlot 100%  Alcuni mesi in grandi botti di rovere

MONSUPELLO, Pavia IGP , Junior                                                                                                     Lombardia                        28
Pinot nero  Alc 13,5

BERTANI - Valpolicella Ripasso DOC, Valpantena                                                                        Veneto                               27
Corvina Veronese 85%, rondinella 5%, merlot 10% 12 mesi in botti. Alc. 13,5

BERTANI - Amarone della Valpolicella DOCG, Valpantena                                                        Veneto                               58
Corvina Veronese, rondinella. 24 mesi botti diverse misure, 6 mesi bott. Alc 15,5

ANGELO NEGRO - Barbera D’Alba DOC, Nicolon                                                                          Piemonte                          32
Barbera. 12 mesi botti grandi Alc. 14

ANGELO NEGRO - Barolo di Serralunga D’Alba DOCG, Barolo                                                 Piemonte                           78
Nebbiolo. 38 mesi Totali, Alc.14

MARCO CARPINETI - Capolemole rosso.                                                                                        Lazio                                  25
Nero Buono 60%, Montepulciano 30%, Cesanese 10%. Alc. 14,5

CASALE DELLA IORIA - Cesanese del piglio DOCG, Campo Novo                                             Lazio                                   20
Cesanese di Affile, Alc. 13

CASALE DELLA IORIA - Cesanese del Piglio superiore DOCG, Tenuta della Ioria                  Lazio                                  26
Cesanese di Affile, 6 mesi barrique. Alc. 13,5

CASALE DELLA IORIA - Cesanese del Piglio superiore riserva DOCG, Torre del piano        Lazio                                  38
Cesanese di Affile, 8 mesi barrique. Alc. 14,5

ARNALDO CAPRAI - Poggio Belvedere                                                                                           Umbria                               25
 80% Sangiovese, 20% Ciliegiolo

FRESCOBALDI - Brunello di Montalcino DOCG, Castelgiocondo.                                              Toscana                             62
Sangiovese grosso, 24 mesi tra barrique e botti grandi Alc. 15

VAL DI SUGA - Brunello di Montalcino DOCG, Val di suga                                                         Toscana                             52
Sangiovese grosso, 24 mesi complessivi.  Alc 14

CAMPO DI SASSO - Insoglio del cinghiale                                                                                     Toscana                              41
Syrah 30%, Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot, 8 mesi barrique Alc. 14

Masseria di Altemura - Sasseo, Primitivo del salento                                                              Puglia                                 27
Primitivo, 12 mesi botti grandi Alc. 14,5



BIRRE
Forst Kronen 0,4
Forst Kronen 0,2
Forst Analcolica 0.33

COCKTAILS
Aperol spritz
Campari spritz
Hugo
COCKTAILS
Negroni sbagliato, Negroni,
Americano, Milano Torino
Gin tonic, Gin tonic analcolico
Whisky sour, Pisco sour
Vodka tonic, Vodka lemon
Vodka redbull
Gin Tonic Premium

LIQUORI E DISTILLATI
Amaro del Capo
Di Saronno
Montenegro
Rupes
Lucano
Formidabile
Jefferson
Limoncello di Capri
Sambuca Molinari
Rum Flor de Cana 12y
Rum Zacapa 23y
Whisky Talisker 10
Whisky Oban 14
Grappa Bianca Carpineti
Grappa Barricata Carpineti
Vodka Grey Goose

BIBITE
Caffè
Acqua microfiltrata 1L
Acqua filette 0,75
Coca cola
Coca cola zero
Cedrata Tassoni
Limonata Lurisia
Schewppes tonica
Succo yoga mela verde
Succo yoga ananas

   €
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   4
   4

Spritz Aperol o Campari                                                                               5

Tagliere Piccolo / Small Board                                                                 9
  
Spritz + Tagliere Piccolo / Spritz + Board                                             12

Olive Quattrociocchi                                                                                     3

Menù Aperitivo
Valido dalle 18:00 alle 19:30

VINI AL CALICE/WINES BY GLASS

Spumanti / Sparkling wine                            €

Bianchi / White                                                €

Rossi / Red                                                        €

 VINI DOLCI
Passito Ludum di M. Carpineti                                                43
Calice 7   
Passito di Sicilia “Colosi”                                                            32
Calice 5   
Vin Santo spirito Frescobaldi                                                  30
Calice 5
Moscato D’Asti, Angelo Negro                                                29

Prosecco Biancavigna DOC                                            5

Franciacorta “Lo sparviere” cuvèe7                            10

 Arnaldo Caprai, Grechetto                                            6

Casale della ioria, Passerina                                          5

Ribolla Gialla, Cantina Puiatti                                        7

Cesanese del Piglio DOCG di Casale della Ioria         7                                        

Valpolicella Ripasso DOC, Bertani                                7                                        

Barbera D’Alba DOC di Angelo Negro                         8                                       


